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NEPALI MENU/ NEPALESE MENU

1. Vega thukpa | Vegetarian thukpa (G)
(zoldséges leves tésztaval és tipikus nepdli fliszerekkel /
vegetables with noodles soup and typical Nepali spices)

(zoldseges csirkehusleves tésztaval és tipikus nepali
fliszerekkel / vegetables, chicken pieces with noodles
and typical Nepali spices)

3. Vega momo | Vegetarian momo (12 pcs) (G) @

(tésztaba toltott daralt zoldség nepali fiszerezéssel / chopped
vegetables with Nepali spices)

4. Csirke momo | Chicken momo (12 pcs) (G)

(tésztaba toltott, daralt csirkehus nepali fliszerezéssel /
chopped chicken with Nepali spices)
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KiNAI MENU | CHINESE MENU

6. Csirke Manchuria | Chicken Manchuria Dry: 3990 Ft

Dry/ Gravy) (G
( "y . V) (G) ®, , . Gravy: 3190 Ft
(gyombéres, fokhagymas panirban forgatott csirke /

toasted chicken pieces with ginger garlic)

7. Csirke Chili | Chicken Chili Dry: 3990 Ft

(Dry / Gravy) (G) @ Gravy: 3190 Ft
(apritott paprikaval és fokhagymaval silt csirkedarabok /

diced capsicum, onion toasted with chicken pieces)

8. Vega Manchuria |Vegetarian Manchuria
(Dry / Gravy) (G) @

(finom aproéra vagott zoldségek fokhagymaval és gyombérrel
finely chopped vegetables with garlic and ginger)

Dry: 3190 Ft
/ Gravy: 2890 Ft

9. Csirke 65 | Chicken 65 (G)
3990 FT

(csirke darab joghurttal, chilivel, curry levéllel és
fokhagymaval / chicken pieces with yogurt, chilli, curry
leaves and garlic)

10 . Gobi Manchuria | Karfiolos Manchuria, Dry: 3990 Ft
(Dry/ Gravy) (L) (G) Gravy: 3190 Ft
(pacolt sajt, paprikaval piritott hagyma / cauliflower pieces,
onion toasted with diced capsicum)

Wnépszerd = Csips @ Keszitesiids (L) Lactose  (G) Gluten
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Piritott rizs ételek | Roasted rice dishes

11. Vega piritott rizs | Vegetarian roasted rice 1790 ft

(rizzsel piritott z6ldség / chopped vegetables roasted with rice)

12. Csirkés piritott rizs | Chicken roasted rice 2990 FT

(aprora véagott zoldségek, rizzsel piritott csirke darabok / chopped
vegetables, chicken pieces roasted with rice)

13. Tojasos piritott rizs | Egg roasted rice 1990 FT
(apréra vagott zoldségek, rantott tojas rizzsel / chopped
o 'g vegetables, scrambled egg roasted with rice)

Tésztak | Noodles

| T, Y 14. Vega tészta | Vegetarian noodles (G) 1790 FT
g . (csikokra vagott z6ldség tésztaval / sliced vegetables
& roasted with noodles)
N 15, Tojasos tészta | Egg noodles (G)
(csikokra vagott zoldségek, rantotta, piritott tésztaval / sliced 1990 FT

vegetables, scrambled egg roasted with noodles)

16 . Csirkés tészta | Chicken noodles (G)

(csikokra véagott z6ldségek, rantotta, csirke darabok piritott tésztaval 2990 FT
/sliced vegetables, chicken pieces roasted with noodles)

Wnépszerd = Csips @ Keszitesiids (L) Lactose  (G) Gluten
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LEVESEK / SOUPS

17. Lencseleves | Dhaal soup @ 1290 FT
(enyhén fliszerezett lencseleves / slightly spiced lentils soup)

18. Fokhagymakrémleves | Garlic soup (L) 1490 FT

(finoman fliszerezett fokhagymaleves / finely spiced
A garlic soup)

N

19. Paradicsomleves | Tomato soup (L)

W\ 1290 FT
at (finoman fliszerezett paradicsomleves / mildly spiced tomato soup) 90
20. Currys csirke leves | Curry chicken soup
1590 FT

(curry alapt csirkehusleves / curry based chicken soup)

El6ételek | Appetizers

21. Szamoésza | Samosa (G) -
(levelestészta izletes burgonya- és zoldborsdkeverékkel toltve 1590 FT
-/ fried pastry stuffed with spiced potatoes and green peas)

22. Csirkeszamosza | Chicken samosa (G)

(levelestészta izletes dardlt csirkehussal és fliszeres keverékkel toltve 1890 FT

/ fried pastry stuffed with minced chicken)

Wnépszerd = Csip6s @ Keszitesiids (L) Lactose  (G) Gluten
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o 23. Zdldség pakora | Vegetable pakora

" (fliszeres csicseriborsélisztes bundaban siilt zoldségek /

é vegetables fried in spicy chickpea batter)

2 24. Hagyma pakora | Onion pakora

(fliszeres csicseriborsélisztes bundaban silt hagymak /
onions fried in spicy chickpea batter)

25. Sajt pakora | Paneer pakora (L)

! (fliszeres csicseriborsdlisztes bundaban sult indiai sajt / paneer
fried in spicy chickpea batter)

26. Csirke pakora | Chicken pakora

(flszeres csicseriborsolisztes bundaban silt csirkedarabok /
chicken fried in spicy chickpea batter)

(szam0dsza, salata joghurttal és martassal / cubed salads with
yogurt and sauce along with samosa)

Tandoori ételek | Tandoori dishes

28. Csirke tikka | Chicken tikka (L) g

(csirkemell falatok kiilonleges flszereinkben marindlva
tandoorban sitve / boneless chicken pieces marinated with
our special masalas and grilled in the tandoor)

.Népszerl’j _— Csip8s @ Keszitési ids (L) Lactose  (G) Gluten
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30. Fokhagymas (csirke) tikka | Garlic tikka (L) @

(kemencében siilt fokhagymas fliszeres csirkedarabok / boneless 3690 FT

chicken pieces marinated spiced with garlic and grilled in the
tandoor)

kebab (L) @ 3690 FT

(kemencében siilt kesudids tejszines csirkedarabok marindlva
tandoorban sitve / boneless chicken pieces marinated with
our special masalas and grilled in the tandoor)

(egész csirke fliszeres joghurtban pacolva, kemencében sitve /

whole chicken marinated in yoghurt with our special masalas and
grilled in the tandoor)

33. Tandoori csirke (fél) | Tandoori chicken (half) (L) 3500 FT
~#

(fél csirke fliszeres joghurtban pacolva, kemencében sutve / half

chicken marinated in yoghurt with our special masalas and
grilled in the tandoor)

34. Tejszines csirke darabok | Malai tikka (L) ) o

3690 FT
(kemencében siilt kesudids tejszines gydmbéres
csirkedarabok /boneless chicken pieces marinated with
cashew ginger cream paste and grilled in the tandoor)
= 35. Savanyusagban pacolt csirkedarabok | @ 3690 FT

Achari tikka (L)

(csirkemell falatok kiilonleges fliszerekben marinalva

tandoorban sitve / boneless chicken pieces marinated with
our special masalas and grilled in the tandoor)

Wnépszerd = Csip6s @ Keszitesiids (L) Lactose  (G) Gluten
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36. Hazi készitési sajt paprikaval, 4290 FT
paradicsommal, hagymaval | Paneertikka (L) @

(pacolt hazi készitésd sajt valamint paprika, paradicsom, hagyma
kemencében sutve / grilled cottage cheese chunks in a yoghurt

tikka marinade)

37. Tandoori zéldség | Tandoori vegetables (L) ¢ 3390 FT

(z6ldségek kulonleges fliszerekben marinélva, tandoorban sitve /
vegetables marinated with our special spices and grilled in the tandoor)

38. Hal tikka | Fish tikka (L) © 4690 FT
(ktilénleges flszereinkben és joghurtban marinalt vajhalfilé / boneless

fish pieces marinated with our special spices along with yogurt and

grilled in the tandoor)

39. Achari hal | Achari fish (L) © 4690 FT

(kGlonleges fliszereinkben és joghurtban marinalt, tandoorban
sultvajhalfilé / boneless fish pieces marinated with our special spices
along with yogurt and grilled in the tandoor)

Wnépszerd = Csips @ Keszitesiids (L) Lactose  (G) Gluten
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VEGETARIANUS FOETELEK / VEGETARIAN MAIN DISHES

\ 42. Daal Tadka 2790 FT

(Home made yellow lentils with traditional seasoning /
Hazikészités(i sarga lencse tradicionalis fliszerezéssel)

43. Pandzsabi csicseriborsé | Punjabi chole 3090 FT

" (csicseriborsé hagymas-paradicsomos martasban elkészitve / chickpeas
cooked in a blend of spices from the state of Punjab)

g ‘ 44. Vérésbabos lencse szész | Dhaal makhani (L) & 2990 FT

3 (lencse és fejtett bab lassu tlzon f6zve és fliszerekkel izesitve /

/ lentils and red beans cooked in a slow flame with selected spices)

»
—~ se | 45. Paradicsomos zéldborsé sajttal | Mutter paneer (L) 3190 FT

(zoldborsé és sajt finom fliszeres paradicsomszdszban f6zve /
green peas and paneer cooked in mildly spiced tomato sauce)

46. Spenot sajttal | Palak paneer (L) 3190 FT

(indiai hazi készités(i sajtdarabkak 6rolt fliszerkeverékkel
izesitvespendtos martasban / Indian cheese tossed in spinach
sauce cooked with ground spices)

Wnépszerd = Csip6s @ Keszitesiids (L) Lactose  (G) Gluten
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47. Karfiolos burgonya | Aloo ghobi 2890 FT
| (fiszeres karfiol és burgonya kombinacio / splendid spiced
combination of cauliflower and potato)

48. K6ékuszos zoldség | Veg korma (L) @

3090 FT
(vegyes zoldségek kesudié szdszban f6zve, tejjel / seasonal vegetables
simmered in ground cashew and coconut milk paste)

2890 FT

49. Z6ldség kadai | Kadai vegetables
(vegyes zoldségek friss fliszerndvényekben és fliszerekben megforgatva,
kadaiban f6zve / seasonal vegetables tossed in mild spices and cooked in kadai)

50. Padlizsankrém masala | Baingan bharta (L)

2690 FT
(hagymaval és specialis fliszerekkel grillezett padlizsanbdl késziilt szdsz
/tenderly grilled eggplant cooked with onions and special spices)
51. Paradicsomos vajas sajt | Shahi paneer (L) @ 3290 FT

(sajt kesudids és vajas paradicsomszdszban, ahogyan a kiralyok szeretik /
// paneer cooked in cashew and spiced tomato sauce as the royals prefer)

BAE 1 52. Kadai sajt | Kadai paneer (L) 3290 FT
(indiai hazi készités( sajt hagymaban és Fliszerekben /
cottage cheese tossed with diced onions peppers and spices)

53. Hazi sajt, hagyma, paradicsomszosz 3290 FT
paprikaval |Paneer tikka masala (L)

(tikka és paradicsom szdszban pacolt hazi készitésU indiai

sajtdarabkak / cottage cheese cooked in tomato and tikka

sauce with peppers

.Népszerl’j _— Csip8s @ Keszitési ids (L) Lactose  (G) Gluten
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54. Gomba masala | Mushroom masala 2990 FT

(pacolt gomba csipbs, hagymas-paradicsomos martasban f6zve /
diced mushroom cooked in a spicy tomato based sauce with
vegetables)

55. Madras sajt | Madras paneer (L)

= 3290 FT
_ (klasszikus dél-indiai kdkuszos Madras curry- szoszban fétt sajt /
" cheese cooked in the classic South Indian coconut Madras curry)

56. Paneer lababdar (L) 3490 FT

Hazi sajt kesudidval, paradicsommal, tejszinnel, hagymas martassal
és indiai fliszerekkel f6zve / Homemade cheese cooked with
cashews, tomatoes, cream, onion sauce and Indian spices

.Népszerl’j _— Csip8s @ Keszitési ids (L) Lactose  (G) Gluten
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Hyderabadi rizsétel valaszthaté parolt feltétekkel |
Hyderabadi Dum Biryani g

- 58. Z6ldségekbdl Biryani | Vegetarian Biryani (L) 3130°FT

(hyderabadi rizses egytalétel parolt zoldségekbdl /
Biryani Hyderabad style with vegetables)

m 59. Csirkehusbdl Biryani| Chicken Biryani (L) 3990 FT
SRS

g (Hyderabadi rizses egytalétel parolt csirkehusbdl /
SN Biryani Hyderabad style with chicken)

60. Marhahusbél Biryani| Beef Biryani (L) 4590 FT

(Hyderabadi rizses egytalétel parolt marhahusbal/
Biryani Hyderabad style with beef)

& .—' 61. Baranyhusbél Biryani| Lamb Biryani (L) 5390 FT
(Hyderabadi rizses egytalétel parolt baranyhdsbol /
Biryani Hyderabad style with lamb)

62. Garnélarakbdl Biryani | Prawn Biryani (L) 5590 FT

(Hyderabadi rizses egytalétel parolt garnélarakbél /
Biryani Hyderabad style with prawn)

Wnépszerd = Csip6s @ Keszitesiids (L) Lactose  (G) Gluten




W

P
Y )

w r

Csirkehusos foételek | Chicken main dishes

S 63. Csirke curry | Chicken curry 3490 FT

(kockazott csirkemell hagymaval, paradicsommal, hazi szészban f6zve /

diced chicken cooked with onion and tomato with traditional sauce)

e 65. Kékuszos csirke | Coconut chicken (L) 3490 FT

(csirkemell tejszines kesudids szdszban f6zve, kdkusszal / chicken cooked in
an enticing creamy cashew nut and coconut)

? 66. Hagymas csirke | Chicken dopiaza
(hagyomanyos indiai étel kétfajta hagyma felhasznalasaval
/classic dish, with two kinds of onions)

3490 FT

" - 1, 67. Csirke tikka masala | Chicken tikka masala | 3490 FT
= ﬁ " (pacolt csirkemellfilé csipbs, hagymds- paradicsomos martasban

fézve / diced chicken cubes cooked in a spicy tomato based sauce
with vegetables)

. i . ) o 3490 FT
(csirkemell roston siitve, majd gazdag vajas- paradicsomos martasban

f6zve / roasted pieces of chicken cooked in a rich buttery tomato

(salt csirkemell falatok zoldchilivel, stri pikans 3490 FT
fliszerkeverékbenfézve / roasted pieces of chicken tempered with
diced onion and tomato with a tangy flavor)

.Népszerl’j _— Csip8s @ Keszitési ids (L) Lactose  (G) Gluten
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70. Mangés csirke | Mango chicken (L)

(sult csirkemell falatok paradicsomszdszban gyombérrel, fokhagymaval 3490 FT
és mangoval / chicken stewed in an onion- and tomato- based sauce,

flavored with ginger, garlic, mango)

71. Kadai csirke | Kadai chicken

(csirkefalatok friss fliszernovényekben és fliszerekben 3490 FT

megforgatva, kadaiban f6zve / chicken pieces tossed with
fresh herbs and flavourings, cooked in a kadai)

| 72. Madras csirke | Madras chicken (L) < < 3490 FT
(klasszikus dél-indiai kdkuszos Madras curry- szészban

f6tt csirkemell / chicken cooked in the classic South
Indian coconut Madras curry)

73. Serpeny0s csirke | Tava chicken

(szaraz csirke curry szamos fliszerrel izesitve, serpeny&ben 3490 FT
készitve / dry chicken curry with lots of spices prepared in

a pan)

74. Methi malai csirke | Methi malai chicken (L) W&

(gorogszéna levelek csoddlatos kombinacidja f6tt 3490 FT
csirkedarabokkal/amazing twist of methi leaves cooked with

chicken pieces)

.Népszerl’j _— Csip8s @ Keszitési ids (L) Lactose  (G) Gluten
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Marhahtsos foételek | Beef Main Dishes

’ ‘ 75. Marha curry | Beef curry

(kockazott marhahus hagymaval, paradicsommal hazi szészban

4590 FT
f6zve / diced beef cooked with onion and tomato with
traditional sauce)
76. K6kuszos marha | Coconut beef (L) 4590 FT

(kockazott marhahus darabok, hagymaval, paradicsommal,tejszinnel

és kokusszal / beef cooked in an enticing creamy cashew nut and
coconut)

77. Marha vindaloo | Beef vindaloo . #®

4590 FT
(egy goai ételkilonlegesség, csipGs-savanyu szdszban f6zott
marha hus / a goan delicacy, beef cooked in a hot and tangy
sauce)
78. Kadai marha | Kadai beef 4590 FT

(marhahus falatok friss fliszernévényekben és fliszerekben
megforgatva, kadaiban fézve / beef pieces tossed with fresh
herbs and flavourings, cooked in a kadai)

§ 79. Madras marha | Madras beef (L) o' #' 4590 FT

| (klasszikus dél-indiai kokuszos Madras curry- szészban
4 f6étt marhahus / beef cooked in the classic South Indian
coconut Madras curry)

80. Marha jalfrezi | Beef jalfrezi 4590 FT

(pacolt marhahus csip8s, hagymas- paradicsomos martasban fézve /
diced beef cubes cooked in a spicy tomato based sauce with
vegetables)

'Népszerl’j ~ Csip8s @ Keszitési ids (L) Lactose  (G) Gluten
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81. Marha rogan josh | Beef rogan josh

(stlt marhafalatok zéldchilivel sird, pikans fliszerkeverékben
fézve / roasted pieces of beef tempered with diced onion and
tomato with a tangy flavour)

82. Hagymas marha | Beef dopiaza

(hagyomanyos indiai étel két fajta hagyma felhasznalasaval/
classic dish,with two kinds of onions)

os foételek | Lamb main dishes

"' 83. Barany curry | Lamb curry

’: (kockazott baranyhus hagymadval, paradicsommal, hazi szészban
W fozve / diced lamb cooked with onion and tomato with traditional
. sauce)

84. Barany vindaloo | Lamb vindaloo
(egy goai ételkiilonlegesség, csipds-savanyu szoszban f6zott

baranyhus / a goan delicacy, lamb cooked in a hot and tangy
sauce)

85. Kékuszos barany | Coconut lamb (L)

(baranyhus tejszines kesudids szdszban fGzve, kokusztejjel / lamb
cooked in an enticing creamy cashew nut and coconut sauce)

86. Hagymas barany | Lamb dopiaza

(hagyomanyos indiai étel kétfajta hagymafelhasznalasaval/
classic dish, with two kinds of onions)

S

r

Wnépszerd = Csip6s @ Keszitesiids (L) Lactose  (G) Gluten
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87. Kadai barany | Kadai lamb

(baranyfalatok friss fliszernévényekben és fliszerekben 4990 FT
megforgatva, kadaiban fézve / lamb pieces tossed with fresh herbs

and flavourings, cooked in a kadai)

88. Barany tikka masala | Lamb tikka masals==® 4990 FT
(pacolt baranyhus csipbs hagymas- paradicsomos martasban f6zve /

diced lamb cubes cooked in a spicy tomato based sauce with

vegetables)

89. Barany rogan josh | Lamb rogan Josh ¢ @

(stlt baranyfalatok zoldchilivel s(rd, pikans fliszerkeverékbenf6zve 4990 FT
/ roasted pieces of lamb tempered with diced onion and tomato
with a tangy flavour)

90. Madras Barany | Madras Lamb(L) _»

(klasszikus dél-indiai kdkuszos Madras curry- szdszban 4990 FT
f6tt baranyhas/lamb cooked in the classic South Indian

coconut Madras curry)

Garnélarak és halételek | Prawn and fish main dishes

91. Garnélarak curry | Prawn curry

(kockazott garnélarak hagymaval, paradicsommal, hazi

szdszban f6zve / prawns cooked with onion and tomato 5390 FT
with traditional sauce)

(egy goai ételkiilonlegesség, csipds-savanyu szészban f6zott 5390 FT
garnélarak a goan delicacy, prawn cooked in a hot and /
tangy sauce)

.Népszerl’j _— Csip8s @ Keszitési ids (L) Lactose  (G) Gluten
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93. Garnélarak kadai | Prawn kadai @ 5390 FT

(garnélarak falatok friss fliszernovényekben és fliszerekben
megforgatva, kadaiban f6zve / prawns tossed with fresh herbs and
flavourings, cooked in a kadai)

-
.l,\

94. Garnélarak tikka masala | Prawn tikka masala # 5390 FT
L' (pacolt garnélarak csipds hagymas- paradicsomos martasban fGzve /
£, 8} prawns cooked in a spicy tomato based sauce with vegetables)

95. Kékuszos Garnélarak | Coconut Prawn (L)
( garnélarak tejszines kesudids szdszban f6zve, tejjel /

prawn cooked in an enticing creamy cashew nut and 5390 FT
coconut sauce)

96. Madras Garnélarak | Madras Prawn(L) 5390 FT
(klasszikus dél-indiai kdkuszos Madras curry- szészban fétt

garnélardk /prawn cooked in the classic South Indian coconut
Madras curry)

97. Hal curry | Fish curry 5330 FT
(kockazott vajhalfilé hagymaval, paradicsommal, hazi
szbszbanf6zve / diced fish cooked with onion and tomato with
traditional sauce)
® 98. Hal vindaloo | Fish vindaloo
i ételkilanl ‘g csipds- | sz6szban fézétt
(egy goai ételkilonlegesség, csipds-savanyu szészban 626 5390 ET

vajhal / a goan delicacy, fish cooked in a hot and tangy sauce)

.Népszerl’j _— Csip8s @ Keszitési ids (L) Lactose  (G) Gluten
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99. Madras hal | Madras fish(L)

(klasszikus dél-indiai kokuszos Madras curry- szészban f6tt
vajhal / fish cooked in the classic South Indian coconut
Madras curry)

100. Hal tikka masala | Fish tikka masala g

(pacolt vajhal filé csipés hagymas-paradicsomos martasban
f6zve /butterfish cooked in a spicy tomato based sauce

101. Kadai hal | Kadai fish

(vajhal falatok friss fliszernévényekben és fliszerekben
megforgatva, kadaiban f6zve/fish tossed with fresh herbs and
flavourings, cooked in a kadai)

Koretek | Side dishes

102. Basmati rizs | Basmati rice

(aromas basmati rizs / naturally aromatic basmati rice)

103. Sarga rizs | Yellow rice

(kurkumas basmati rizs / turmeric colored basmati rice)

104. Zoldséges rizs | Vegetable pulao

" (parolt z6ldséges basmati rizs /boiled vegetables basmati rice)

105. Hagymas rizs | Onion pulao
(stlthagymas basmati rizs / fried onions mixed with basmati rice)

Wnépszerd = Csip6s @ Keszitesiids (L) Lactose  (G) Gluten
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106. Koményes burgonya | Aloo jeera
(kbményes burgonya paradicsommal és friss korianderrel / 1690 FT

potato cubes tempered with cumin, tomato and
coriander)

107. Sajtos-zdldborsés rizs | Mutter paneer pulao (L) 1590 7
(basmati rizs sajttal és z6ldborsdval / basmati rice with paneer

and green pea)

1390 FT
Salatak | Salads
111. Uborkas joghurtos | Cucumber yoghurt (L) @ -
(uborka fliszeres joghurttal / finely chopped cucumbers
in yoghurt with spices)
112. Zoldséges joghurtos | Vegetable yoghurt (L)
(zoldségek fliszeres joghurttal / finely chopped cucumbers 990 FT
in yoghurt with spices)
113. Hagyma karikak |Sliced onions
990 FT

(Hagyma salata / Onion salad)

Wnépszerd = Csip6s @ Keszitesiids (L) Lactose  (G) Gluten
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114. Kuchumber | Kuchumber
(vagott z6ldséges indiai vegyes salata/ chopped vegetables 1290 FT
with Indian tangy spices)

115. Sima yoghurt | Plain curd (L) 750 FT
116.Z6ld salata | Green Salad (L) 1600 FT
(Friss uborka, paradicsom, sargarépa és lilahagyma, citromgerezddel
talalva / Fresh cucumber, tomato, carrot and red onion, served with
lemon)
Indiai kenyerek | Naan Breads
Pkl £ ';i 117. Sima kenyér | Plain naan (G) (L) 750 FT
B =
- =

-

Y (tandoorban sutott indiai lepény /flattened bread made in tandoor)
-~
=~

118. Teljes kidrlésii lisztbdl késziilt kenyér | Tandoori roti 790 FT
(kovasztalan, teljeski6rlés(i buzakenyér /flattened whole wheat
bread)

990 FT
119. Fokhagymas kenyér | Garlic naan (G) (L)

(fokhagymas vajjal leontott lepény /flattened garlic bread

990 FT
120. Vajas kenyér | Butter naan (G) (L) w»

(vajjal gazdagon atgyurt lepénykenyér /flattened butter
bread)

Wnépszerd = Csips @ Keszitesiids (L) Lactose  (G) Gluten
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ﬁﬁ '.1 121. Chilli Garlic Naan (G)(L)
(fokhagymas és z0ld paprika vajjal ledntott lepény/
flattened garlic and chilli bread)

122. Burgonyas kenyér | Aloo paratha (G) (L)
(fdszeres burgonya, toltelékkel / flattened bread stuffed
with spicy potato mix)

' 124. Sajtos kenyér | Paneer naan (G) (L)

-

. »gt, cheese)

_ = 125. Kashmiri Naan

'" 126. Csirkehusos kenyér | Kheem naan (G) (L)

-~
:i chicken bread)

Paneer naan, garlic naan, butter naan and tandoori roti)

128. Papadum indiai chips | Papadum

WNépszeri = Csips @ Keszitesiids (L) Lactose  (G) Gluten

|
“_ (flszeres hazi készitésl kenyér, indiai hazi készités sajttal toltve /
’:’f} flattened traditional Indian bread stuffed with spiced cottage

(aszalt gyimolcsokkel toltott sajt / stuffed cheese with dry fruits)

(fliszeres daralt csirkehudssal toltott lepény /spiced, ground

(Paneer naan, fokhagymas naan, vajas naan és tandoori roti/

(kemencében készllt fliszeres ropogds /crispy Indian snack)

1290 FT

990 FT

1150 FT

1990 FT

1390 FT

3200 FT

690 FT
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Edességek | Desserts

129. Gulab jamun (L) @

: (sult tejes golydk édes szirupban melegen téalalva/deep-fried milk 1190 FT
doughballs, served in hot in a sweet syrup)
130. Burfi (L)
(kdkusszal, tejjel és kardamommal készilt kockak/ 1190 FT
grated coconut and milk sweet)
Joghurtos indiai italok | Refreshments (L)
131. Sés lassi | Salt lassi (L) 3dl/5dl
(3DL)850 Ft
(5DL)1190 Ft
™~ P 2 .
132. Edes lassi | Sweet lassi (L) 3dl /5 dI (3DL)850 Ft
(5DL)1190 Ft
. 133. Mangé lassi | Mango lassi (L) 3 dl /5 dI
1
(3DL)990 Ft
(5DL)1290 Ft
Wnépszerd = Csip6s @ Keszitesiids (L) Lactose  (G) Gluten
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Indiai tea | Indian tea

134. Masala Chai (L)
135. Black Tea

Uditéitalok (5 dl) | Soft drinks (5 dl)

136. Kristalyviz (mentes) | MINERAL WATER (still)(0.5L)
137. Kristalyviz (szénsavas) | SPARKLING WATER (0.5L)
138. 7UP/PEPSI/PEPSI ZERO/CANADA DRY(0.5L)

139. LIPTON GREEN/PEACH/LEMON ICE TEA(0.5L)

140. SCHWEPPES/TONIC/CITRUS MIX/ORANGE
141.TOMA APPLE/ORANGE/PEACH(0.33L)

Alkoholos italok | Alcoholic drinks

142. Sor | Beer (bottled)
Dreher (0,33I)
Heineken(0,33l)
KRUSOVICE(0.5L)
EDELWEISS(0.5L)
GOSSER NATUR(0.33L)
KING FISHER(0.33L)
COBRA GOLD(0.33L)

143. Bor/ Wine (1 DL)

FRITMANN ROSE 790 FT
TELEKI PORTUGIESER VILLANY VOROS BOR 890 FT
GERE TAMAS OLASZRIZLING FEHER BOR 890 FT
144. GIN (4 CL) BOMBAY SAPPHIRE 1490 FT

~
W'Népszer = Csips @ Készitési id6 (L) Lactose  (G) Gluten

790 FT
690 FT

750 FT

750 FT
750 FT

750 FT
750 FT

750 FT

690 FT
790 FT
890 FT
990 FT
790 FT
1390 FT
1390 FT
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145.LIKOROK / LIQUORS (4 CL)

Jagermeister 1190 FT
Unicum 1190 FT
146. Palinka (4 cl) Hirés vegyes (mix fruit) palinka 1190 FT
Rum (4 cl) Bacardi Oak Heart 1190 FT
Tequila (4 cl) Tequila Don Angelo Silver 1190 FT
Vodka (4 cl) Absolut Blue Vodka 1190 FT
Whiskey (4 cl)

Ballantine’s 1190 FT

Johnnie Walker Red Jim Beam 1190 FT

Jim Beam 1390 FT

) \.’ Z
UC ) | RUCHI INDIAI ETTEREM
L < BAROSS UTCA 43, BUDAPEST 1082
-

TEL : +3612016002

'Népszewﬁ \J Csipds @ Készitésiidé (L) Lactose  (G) Gluten




	NEPÁLI MENÜ/ NEPALESE MENU
	Vega thukpa | Vegetarian thukpa (G)
	1.
	2. Húsos thukpa | Non-vegetarian thukpa (G)
	3. Vega momo | Vegetarian momo (12 pcs) (G)
	4. Csirke momo | Chicken momo (12 pcs) (G)

	KÍNAI MENÜ | CHINESE MENU
	6. Csirke Manchuria | Chicken Manchuria
	(Dry/ Gravy) (G)
	7. Csirke Chili | Chicken Chili
	(Dry / Gravy) (G)
	8. Vega Manchuria |Vegetarian Manchuria (Dry / Gravy) (G)
	9 . Csirke 65 | Chicken 65 (G)
	10 . Gobi Manchuria | Karfiolos Manchuria
	(Dry/ Gravy) (L) (G)

	Pirított rizs ételek | Roasted rice dishes
	11. Vega pirított rizs | Vegetarian roasted rice
	12. Csirkés pirított rizs | Chicken roasted rice
	13. Tojásos pirított rizs | Egg roasted rice

	Tészták | Noodles
	14. Vega tészta | Vegetarian noodles (G)
	15 . Tojásos tészta | Egg noodles (G)
	16 . Csirkés tészta | Chicken noodles (G)

	LEVESEK / SOUPS
	17. Lencseleves | Dhaal soup
	18. Fokhagymakrémleves | Garlic soup (L)
	19. Paradicsomleves | Tomato soup (L)
	20. Currys csirke leves | Curry chicken soup

	Előételek | Appetizers
	21. Szamósza | Samosa (G)
	22. Csirkeszamósza | Chicken samosa (G)
	23. Zöldség pakora | Vegetable pakora
	24. Hagyma pakora | Onion pakora
	25. Sajt pakora | Paneer pakora (L)
	26. Csirke pakora | Chicken pakora
	27. Szamósza chat | Samosa chat (L)

	Tandoori ételek | Tandoori dishes
	28. Csirke tikka | Chicken tikka (L)
	30. Fokhagymás (csirke) tikka | Garlic tikka (L)
	31. Kesudiós fűszerezett csirke kebab | Noorani kebab (L)
	32. Tandoori csirke (egész) | Tandoori chicken (full) (L)
	33. Tandoori csirke (fél) | Tandoori chicken (half) (L)
	34. Tejszínes csirke darabok | Malai tikka (L)
	35. Savanyúságban pácolt csirkedarabok|
	Achari tikka (L)
	36. Házi készítésű sajt paprikával, paradicsommal, hagymával | Paneertikka (L)
	37. Tandoori zöldség | Tandoori vegetables (L)
	38. Hal tikka | Fish tikka (L)
	39. Achari hal | Achari fish (L)

	VEGETÁRIÁNUS FŐÉTELEK / VEGETARIAN MAIN DISHES
	42. Daal Tadka
	43. Pándzsábi csicseriborsó | Punjabi chole
	44. Vörösbabos lencse szósz | Dhaal makhani (L)
	45. Paradicsomos zöldborsó sajttal | Mutter paneer (L)
	46. Spenót sajttal | Palak paneer (L)
	47. Karfiolos burgonya | Aloo ghobi
	48. Kókuszos zöldség | Veg korma (L)
	49. Zöldség kadai | Kadai vegetables
	50. Padlizsánkrém masala | Baingan bharta (L)
	51. Paradicsomos vajas sajt | Shahi paneer (L)
	52. Kadai sajt | Kadai paneer (L)
	53. Házi sajt, hagyma, paradicsomszósz paprikával |Paneer tikka masala (L)
	54. Gomba masala | Mushroom masala
	55. Madras sajt | Madras paneer (L)
	56. Paneer lababdar (L)

	Hyderabadi rizsétel választható párolt feltétekkel | Hyderabadi Dum Biryani
	58. Zöldségekből Biryani | Vegetarian Biryani (L)
	59. Csirkehúsból Biryani| Chicken Biryani (L)
	60. Marhahúsból Biryani| Beef Biryani (L)
	61. Bárányhúsból Biryani| Lamb Biryani (L)
	62. Garnélarákból Biryani | Prawn Biryani

	Csirkehúsos főételek | Chicken main dishes
	63. Csirke curry | Chicken curry
	64. Csirke vindaloo | Chicken vindaloo
	65. Kókuszos csirke | Coconut chicken (L)
	66. Hagymás csirke | Chicken dopiaza
	67. Csirke tikka masala | Chicken tikka masala
	68. Vajas csirke | Butter chicken (L)
	69. Csirkés jalfrezi | Chicken jalfrezi
	70. Mangós csirke | Mango chicken (L)
	71. Kadai csirke | Kadai chicken
	72. Madras csirke | Madras chicken (L)
	73. Serpenyős csirke | Tava chicken
	74. Methi malai csirke | Methi malai chicken (L)

	Marhahúsos főételek | Beef Main Dishes
	75. Marha curry | Beef curry
	76. Kókuszos marha | Coconut beef (L)
	77. Marha vindaloo | Beef vindaloo
	78. Kadai marha | Kadai beef
	79. Madras marha | Madras beef (L)
	80. Marha jalfrezi | Beef jalfrezi
	81. Marha rogan josh | Beef rogan josh
	82. Hagymás marha | Beef dopiaza

	os főételek | Lamb main dishes
	83. Bárány curry | Lamb curry
	84. Bárány vindaloo | Lamb vindaloo
	85. Kókuszos bárány | Coconut lamb (L)
	86. Hagymás bárány | Lamb dopiaza
	87. Kadai bárány | Kadai lamb
	88. Bárány tikka masala | Lamb tikka masala
	89. Bárány rogan josh | Lamb rogan Josh
	90. Madras Bárány | Madras Lamb(L)

	Garnélarák és halételek | Prawn and fish main dishes
	92. Garnélarák vindaloo | Prawn vindaloo
	91. Garnélarák curry | Prawn curry
	93. Garnélarák kadai | Prawn kadai
	94. Garnélarák tikka masala | Prawn tikka masala
	95. Kókuszos Garnélarák | Coconut Prawn (L)
	96. Madras Garnélarák | Madras Prawn(L)
	97. Hal curry | Fish curry
	98. Hal vindaloo | Fish vindaloo
	99. Madras hal | Madras fish(L)
	100. Hal tikka masala | Fish tikka masala
	101. Kadai hal | Kadai fish

	Köretek | Side dishes
	102. Basmati rizs | Basmati rice
	103. Sárga rizs | Yellow rice
	104. Zöldséges rizs | Vegetable pulao
	105. Hagymás rizs | Onion pulao
	106. Köményes burgonya | Aloo jeera
	107. Sajtos-zöldborsós rizs | Mutter paneer pulao (L)
	108. Köményes rizs | Jeera rice

	Saláták | Salads
	111. Uborkás joghurtos | Cucumber yoghurt (L)
	112. Zöldséges joghurtos | Vegetable yoghurt (L)
	113. Hagyma karikák |Sliced onions
	114. Kuchumber | Kuchumber
	115.
	Sima yoghurt | Plain curd (L)
	116.
	Zöld saláta | Green Salad (L)

	Indiai kenyerek | Naan Breads
	117. Sima kenyér | Plain naan (G) (L)
	119. Fokhagymás kenyér | Garlic naan (G) (L)
	118. Teljes kiőrlésű lisztből készült kenyér | Tandoori roti
	120. Vajas kenyér | Butter naan (G) (L)
	121. Chilli Garlic Naan (G)(L)
	122. Burgonyás kenyér | Aloo paratha (G) (L)
	124. Sajtos kenyér | Paneer naan (G) (L)
	125. Kashmiri Naan
	126. Csirkehúsos kenyér | Kheem naan (G) (L)
	127. Vegyes kenyérkosár | Mixed Bread Basket
	128. Papadum indiai chips |  Papadum

	Édességek | Desserts
	129. Gulab jamun (L)
	130. Burfi (L)

	Joghurtos indiai italok | Refreshments (L)
	131. Sós lassi | Salt lassi (L) 3 dl / 5 dl
	132. Édes lassi | Sweet lassi (L) 3 dl / 5 dl
	133. Mangó lassi | Mango lassi (L) 3 dl / 5 dl

	Indiai tea | Indian tea
	134. Masala Chai (L) 135. Black Tea

	Üdítőitalok (5 dl) | Soft drinks (5 dl)
	136. Kristályvíz (mentes) | MINERAL WATER (still)(0.5L)
	137. Kristályvíz (szénsavas) |SPARKLING WATER (0.5L)
	138. 7UP/PEPSI/PEPSI ZERO/CANADA DRY(0.5L)
	139. LIPTON GREEN/PEACH/LEMON ICE TEA(0.5L)
	140. SCHWEPPES/TONIC/CITRUS MIX/ORANGE
	141.TOMA APPLE/ORANGE/PEACH(0.33L)

	Alkoholos italok | Alcoholic drinks
	Dreher (0,33l)
	Heineken(0,33l) KRUSOVICE(0.5L) EDELWEISS(0.5L)
	GÖSSER NATUR(0.33L)
	KING FISHER(0.33L)
	COBRA GOLD(0.33L)
	FRITMANN ROSÉ
	TELEKI PORTUGIESER VILLANY VOROS BOR GERE TAMAS OLASZRIZLING FEHER BOR
	144. GIN (4 CL) BOMBAY SAPPHIRE


